Nittardi

NECTAR DEI

NOTE GENERALI

Tipologia DOC Maremma Toscana

Zona produttiva Maremma

Vitigno 60% Cabernet Sauvignon, 20% Petit Verdot, 15% Merlot, 5% Varieta
segrete

Tipologia del terreno Sabbioso, ricco di pietra calcarea e argilloso.

Vinificazione Fermentazione in serbatoi di acciaio inox con capienzadi5 e
10,5 hl.

Invecchiamento 24 mesi di invecchiamento in barrique di rovere francese e

6 mesi in cemento non vetrificato. Infine ulteriori 12 mesi di affinamento in
bottiglia.

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore Colore rosso intenso con venature violacee.

Profumo Al naso sviluppa aromi di frutta nera matura, note speziate come il
pepe rosa ed infine vaniglia e tabacco.

Sapore Al palato € concentrato e complesso con una lunga persistenza.

Abbinamenti Ottimo da abbinare con tutte le varieta di carne rossa e T
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